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24 Décembre 2024 - 31 Décembre 2024

11 entrée - 1 plat   	 30 €  

11 entrée - 1 plat - 1 dessert 	 35 €

22 entrées - 1 plat   	 43€ 

2 2 entrées - 1 plat - 1 dessert 	47 €

P R I X N O M B R E T O T A L

Z A K O U S K I

6 Zakouskis ( 3 chauds & 3 froids ) 6€

L E S  E N T R É E S  F R O I D E S

Terrine de foie gras confit de figues et brioche 14€

Salade de burrata à la truffe et céleri 14€

Gâteau de homard avec jambon fumé et mayonnaise au safran 14€

Salade périgourdine 15€

L E S  E N T R É E S  C H A U D E S

Risotto de crevettes avec bettes et gambas au sésame noir 16€

Dodine de caille (sans os) aux carottes fumées 16€

Bar rôti au jus de carotte avec gingembre et fèves des Marais 16€

Saint-Jacques, panais et agrumes 16€

P L A T S  C H A U D S

Lotte rôtie au lard et parmesan avec Ebly au beurre blanc et topinambour 17€

Filet de pintade sauce morilles avec purée de patates douces et petits légumes 17€

Filet de biche sauce spéculoos avec croquettes aux amandes et légumes 17€

Cannellonis de crevettes et d’écrevisses et sauce bisque 17€

 V É G É T A R I E N  

Risotto au butternut rôti, romarin et parmesan 14€

Ravioles à la truffe et au pécorino 15€

Nouilles sautées shiitake aux jeunes carottes et shiso 12€

P L A T S  F R O I D S

Plateau de fruit de mer (4 huîtres, 4 gambas, ½ homard, tomate crevettes,  
½ tourteau et vinaigrette) 50€

Buffet mixte froid poisson-viande (voir détail ci-dessous) 30€

Le s Me n u s

À l a ca rt e

P O U R  T O U T E  C O M M A N D E  D E  2 0 0  E U R O S  E T  P L U S ,  
U N E  B O U T E I L L E  D E  V I N  O F F E R T E   !



+ 3 2  4 7 7  7 7  1 6  0 1 i n f o @ t r a i t e u r l i m e s . b e R U E  D E S  E N H A U T S  5 8 ,  7 0 7 0  L E  R O E U L X

J E  R E S T E  À  V O T R E  D I S P O S I T I O N  P O U R  T O U T  R E N S E I G N E M E N T  C O M P L É M E N TA I R E  O U  M O D I F I C AT I O N . 

Bu f f e t m i x t e

******
Po i s s o n

Coquillettes à la farce de crevettes grises
Minis tomates à la mousse de thon et citron vert 

Terrine de poisson à la crème de homard
Cannelloni de saumon avec aubergine à la mousse de mascarpone 

Maki de caviar et maquereau

Salade de mangue et tartare d’écrevisses

Vi a n d e
Foie gras 1er cru

Terrine de gibier avec confit de figues & airelles
Wraps de poulet fumé ricotta et truffe

Burger de jambon persillé courgette pesto et parmesan râpé
Bresaola, aubergines crème de carottes poivrée et roquette

Salade de pâtes au canard fumé et artichauts
Salade de carottes aux épices et parmesan 

Salade de céleri et féta

******

P A Y E M E N T  S U R  L E  C O M P T E  B E 3 7  0 0 1 7  5 2 3 7  5 7 2 8

COMMANDE VIA EMAIL :  LIME.S@HOTMAIL.BE

CLÔTURE DES COMMANDES DE NOËL :  20/12 À 15H00

CLÔTURE DES COMMANDES DU NOUVEL AN :  27/12 À 15H00

P R I X N O M B R E T O T A L

M E N U  E N F A N T

1 potage, cannellonis à la viande et une mousse chocolat Kinder Bueno 25€

D E S S E R T S

Bûchette vanille et fruits rouges 7€

Bûchette bavaroise avec abricots nougat 7€

Bûchette bavaroise aux 2 chocolats et caramel 7€

F R A I S  D E  L I V R A I S O N  S U R  M O N S 25€

C O M M E N T A I R E S  É V E N T U E L S 

M E R C I  D E  V O T R E  C O N F I A N C E . 

A L E X A N D R E  C A S T I A U  -  T R A I T E U R L I M E S 


